
Les HuîtresLes Huîtres
Les huîtres Normandes ‘‘Maison Vivier’’ N°3
Les 6	 18.00 €  	 Les 9	 27.00 €	 Les 12	 36.00 €

Les huîtres spéciales Gillardeau N°2
Les 6	 30.00 €	 Les 9	 45.00 €	 Les 12	 60.00 €

		 Notre Pain Grillé à la Truffe…Notre Pain Grillé à la Truffe…
Idéal pour l’apéritif
Pain de campagne, huile de truffe, râpée de truffe, fleur de sel 	 22.00 €

Les Entrées Froides Les Entrées Froides 
Salade de roquette, artichauts et parmesan	 15.00 €
Salade de rattes, langoustines, râpée de truffe	 37.00 €
Burrata, cocktail de tomates, sorbet basilic	 24.00 € 
Salade de homard, girolles, râpée de truffe	 45.00 €
Carpaccio de Saumon	  25.00 €
Carpaccio de Bœuf, parmesan et râpée de truffe	 29.00 €
Terrine de foie gras au naturel	 28.00 €

Les Entrées ChaudesLes Entrées Chaudes
Velouté de truffe et langoustines 	 34.00 € 
Œufs pochés, crème de truffe et râpée de truffe	 27.00 €
Escalopes de foie gras poêlées, chutney du moment 	 27.00 € 
Poêlée de Calamar et Scampis en salade  	 35.00 €

&la Table
leComptoir

Nos spécialités à la truffe. 
Une carte des allergènes est à votre disposition. Prix nets en euros, taxes et service compris. 



Les Risottos et les PâtesLes Risottos et les Pâtes

Risotto homard, crème de truffe 			  49.00 € 

Risotto à la crème de truffe et râpée de truffe	 39.00 €

Linguines, tomates fraîches, langoustines poêlées  	 46.00 € 

Linguines à la crème de truffe, râpée de truffe 	 39.00 € 

Les PoissonsLes Poissons  

Pavé de bar sauvage, crème et râpée de truffe, linguines truffe	 48.00 € 

Pavé de bar sauvage, huile d’olive citron, poêlée de légumes	 39.00 €

Sole à la crème de truffe, râpée de truffe, linguines truffe	 52.00 €

Sole rôtie préparée, huile d’olive citron, purée maison	 45.00 €

Gambas à la Provençale, poêlée de légumes  	 34.00 € 

Blanc de cabillaud, purée maison			  29.00 €

Turbot en filet, crème et râpée de truffe, linguines truffe 	 45.00 €

Turbot en filet, poêlé au beurre maître d’hôtel, poêlée de légumes 	 35.00 €

Toutes nos viandes sont d’origine française sauf  l’agneau d’origine irlandaise. 
Nos spécialités à la truffe. 

Une carte des allergènes est à votre disposition. Prix nets en euros, taxes et service compris. 

Nos spécialités à la truffe. 
Une carte des allergènes est à votre disposition.

Prix nets en euros, taxes et service compris. 



Toutes nos viandes sont d’origine française sauf  l’agneau d’origine irlandaise. 
Nos spécialités à la truffe. 

Une carte des allergènes est à votre disposition. Prix nets en euros, taxes et service compris. 

Les ViandesLes Viandes

Côte de veau, linguines et sauce girolles 	 34.00 €

Côte de veau, sauce truffe, purée et râpée de truffe 	 42.00 €

Carré d’agneau, jus au thym, pommes de terre sautées	  35.00 €

Rognon de veau à la moutarde, purée maison 	 28.00 €

Ris de veau, linguines et sauce girolles	 42.00 €

Tartare de bœuf au couteau, à la truffe, pommes de terre sautées 	 33.00 €

Filet de bœuf poêlé, sauce poivre, pommes de terre sautées 	 39.00 €

Hamburger à la truffe, foie gras poêlé, pomme de terre sautées	  37.00 €

Châteaubriant ‘‘Rossini’’, pommes de terre sautées 	 43.00 €

Tagliata de Bœuf du Comptoir, parmesan et truffes, frites	 38.00 €



	 Les Fromages 	 Les Fromages 

Brie truffé, râpée de truffe		  15.00 €

Duo de fromages Normand		   12.00 €

		 Les DessertsLes Desserts

Champagne gourmand 		  21.00 €

Café gourmand		   14.00 €

Profiteroles 		  12.00 €

Super Baba au Rhum 		  12.00 €

Coupe de fruits de saison		  12.00 €

Tarte fine aux pommes, glace vanille 	 12.00 €

Crêpes Suzette flambées au Grand Marnier	  12.00 €

Fondant au chocolat		   12.00 €

Mille-feuille vanille chocolat 		  12.00 €

Tiramisu aux fruits rouges		  12.00 €

Nos spécialités à la truffe. 
Une carte des allergènes est à votre disposition. Prix nets en euros, taxes et service compris. 


